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Setena edicié del curs d’especialitzacié: analisi de perills i punts de control critics a la industria
alimentaria.

El passat dia 21 de maig va comencar la setena edicié d’aquest curs d’especialitzacid.

L’analisi de Perills i Punts de Control Critics (APPCC) és un sistema logic i cientific, que permet
controlar els problemes en la produccid, la fabricacid, la preparacid, la distribucié i en qualsevol
altre activitat amb possibles efectes sobre la innocuitat dels aliments. Aquest sistema s’ha anat
adoptant a tot el mén i pot ser utilitzat per qualsevol aliment i amb qualsevol sistema
d’elaboracidé. El fonament del sistema és la identificacié i el control de tots els perills, ja siguin
biologics, fisics o quimics, al llarg de tots els processos.

Aquest curs s’imparteix a les instal-lacions de I’edifici Campus (C/Colom 2, 08222 Terrassa) fins
el proper 11 de juny.

El professor Enric Riera en un moment de la imparticié de la classe magistral.



