
 

Setena edició del curs d’especialització: anàlisi de perills i punts de control crítics a la indústria 
alimentària. 

El passat dia 21 de maig va començar la setena edició d’aquest curs d’especialització.  

L’anàlisi de Perills i Punts de Control Crítics (APPCC) és un sistema lògic i científic, que permet 
controlar els problemes en la producció, la fabricació, la preparació, la distribució i en qualsevol 
altre activitat amb possibles efectes sobre la innocuïtat dels aliments. Aquest sistema s’ha anat 
adoptant a tot el món i pot ser utilitzat per qualsevol aliment i amb qualsevol sistema 
d’elaboració.  El fonament del sistema és la identificació i el control de tots els perills, ja siguin 
biològics, físics o químics, al llarg de tots els processos. 
 
Aquest curs s’imparteix a les instal·lacions de l’edifici Campus (C/Colom 2, 08222 Terrassa) fins 
el proper 11 de juny. 

 

El professor Enric Riera en un moment de la impartició de la classe magistral. 


